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CRUCCOLINI S.n.c. 

Codice Articolo: BG46 EAN: 8025062020713 
DESCRIZIONE: BISTECCHIERA OLLARE ALPINA 50X30 CM 

La Bistecchiera BG46 è composta da una piastra in pietra Ollare naturale 
proveniente dalle Alpi occidentali di spessore 2 Cm, di un’intelaiatura in ferro 
con manici in legno, e di gambe smontabili. 
 
Grazie al suo elevato rendimento termico la pietra Ollare è in grado di 
mantenere il calore a lungo e di rilasciarlo gradualmente. 
I cibi cuociono uniformemente mantenendo le loro proprietà nutritive, ed i 
sapori vengono esaltati. 
 
Le eccezionali proprietà antiaderenti della pietra Ollare permettono una 
cottura senza l’aggiunta di condimenti. 
 
Tutte queste qualità aiutano a cucinare in maniera semplice, salutare, e 
senza grassi. 
 
La Bistecchiera BG46 è dotata di due manici in legno antiscottatura e di 
gambe smontabili per riporla in poco spazio e per utilizzarla nel camino, 
sopra al barbecue oppure sul fornello a gas.  
 
Una cornice scavata nella pietra raccoglie i liquidi in eccesso ed utilizzata 
senza gambe, la bistecchiera ollare, diventa una piastra addizionale per i 
nostri barbecue fino a 50 cm di lunghezza. 
 
Tutte le graticole della Cruccolini sono costruite rispettando i massimi 
standard di qualità e sicurezza, e certificate per il contatto alimentare. 
 
Facile da smontare per riporla. 

 
 
 

 
 
 

DATI TECNICI: 

AREA DI COTTURA: 50x30 Cm 

DIM. PRODOTTO APERTO: 50x48x21 h Cm 

DIM. PRODOTTO CHIUSO: - Cm 

MATERIALE STAND: Ferro Battuto 

MATERIALE GRIGLIA: Pietra ollare naturale delle Alpi Occ. 

PESO NETTO: 11,8 Kg 

PESO LORDO: 12,8 Kg 

IMBALLAGGIO: Scatola 54x53x10 h Cm 

SCATOLE PER PALLET: N°30 80x120x125 h Cm 

MINIMO D’ORDINE: 1 Nr 

T. ASSEMBLAGGIO: 1 Min. 

PRODOTTO IN: ITALIA 

COMPATIBILE CON I NOSTRI PRODOTTI: 
Tutti i nostri barbecue di lunghezza 50 cm. 

 

 SI NO 

SISTEMA DI COTTURA DIETETICO: X  

SISTEMA RACCOLTA GRASSI:  X 

STAND IN FERRO BATTUTO: X  

ALTEZZE GRIGLIA REGOLABILI:  X 

GRIGLIA IN FERRO:  X 

GRIGLIA IN ACCIAIO INOSSIDABILE:  X 

PIETRA OLLARE: X  

MANICI IN LEGNO: X  

PIEDINI: X  

ABBINABILE CON I NOSTRI PRODOTTI: 

LASTRE CAMINO: cod.CA71-CA72-CA73-CA74 
 

ACCESSORI INCLUSI: 

 

ACCESSORI CORRELATI: 

Visitate il nostro sito Internet:  WWW.CRUCCOLINI.IT   per scoprire tutti i nostri prodotti. 

E’ ADATTO A CHI: 

La pietra Ollare garantisce risultati superiori rispetto alle piastre in ghisa, è quindi ideale per cuocere carne, pesce, verdure, ma anche piadine e pizze. 
Eccezionale per cuocere le bistecche tipo fiorentina, tranci di pesce spada, salmone, cernia, grosse seppie e calamari, e polpi interi. 
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